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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION
DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

Bade instruktionsboken och apparaten sjalv ar utrustade med viktiga meddelanden som
handlar om sakerhet - 1as dessa och foljt alltid raden.

ﬂ Detta ar en sakerhetssymbol for fara, och symbolen varnar fér eventuella risker for
&= anvandaren och andra i narheten.
Alla sakerhetsmeddelanden visas forst farosymbolen och féljande ord:

& FARA Visar pa en farlig siuation som, om den inte undviks, kommer
att fororsaka svara skador.

VARNING Visar pa en farlig siuation som, om den inte undviks, kan fororsaka
& svara skador.

Alla sakerhetsvarningar ger specifika detaljer om den potentiella risk som féreligger och
indikerar hur du skall undvika personskada och annan skada samt elektriska stétar pa
grund av felaktig anvandning av apparaten. Folj noggrant foljande instruktioner:

- Innan allainstallationsingrepp utfors pa apparaten skall denna vara bortkopplad

fran stromférande nat.

Installation och underhall skall utféras av behoérig fackman i enlighet med

tillverkarens anvisningar och i enlighet med lokala sakerhetsbestammelser.

Reparera inte och byt inte ut ndgon som helst del av apparaten om det inte

specifikt star skrivet i handboken.

Elsladden far endast bytas av specialiserad eltekniker. Vand dig till auktoriserad

serviceverkstad.

Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta denna apparat till jord.

- Stromforsorjningskabeln skall vara tillrackligt lang for att na vagguttaget da
apparaten ar pa sin plats.

- For att installationen skall uppfylla gallande sakerhetskrav, kravs att en enpolig
strombrytare med minst 3 mm kontaktavstand anvands.

- Anvand inte adaptrar eller férlangningssladdar.

- Drainteielsladden for att skilja apparaten fran elnatet.

- Det far inte vara mojligt att komma at elkomponenter efter fardig installation.

- Vidror aldrig apparaten med vata kroppsdelar och var inte barfota nar du
anvander den.

- Apparaten ar uteslutande avsedd att anvandas i hushallet for tillagning av
livsmedel. Det ar inte tilldtet att anvanda apparaten for andra andamal (t ex
varma upp rum). Tillverkaren ansvarar inte for olamplig eller felaktig anvandning
eller for felaktiga installningar av kontrollerna.
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Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och av personer med
reducerad psykisk, fysisk, sensoriell eller mental kapacitet, sdval som av personer
helt utan erfarenhet och kunskap, sa lange de 6vervakas eller far instruktioner
angadende saker anvandning av apparaten och forstar de faror som kan uppsta.
Barn far ej leka med apparaten.

Rengdring och anvandarunderhall skall inte utféras av barn utan dversyn.
Apparatens atkomliga delar kan bli mycket heta under anvandning. Hall barn
borta fran apparaten, och se till att de inte leker med den.

Apparaten och dess komponenter blir varma under anvandning. Var forsiktig
och vidror aldrig varmeelementen. Barn under 8 ar skall hallas borta fran
apparaten, sdvida de inte dr under kontinuerlig uppsyn.

Under och efter anvandning av apparaten, skall du inte rora vid
varmeelementen eller de inre panelerna eftersom detta kan leda till
brannskador. Undvik att |ata apparaten komma i kontakt med klader eller andra
brannbara material, tills komponenterna har svalnat.

Nar tillagningen ar klar, dppna luckan forsiktigt for att gradvis slappa ut den
varma luften eller angan, innan du forsdker ta ut det som finns inuti apparaten.
Nar luckan ar stangd kommer varmluft ut ur gallret 6ver kontrollpanelen. Tapp
aldrig till ventilationséppningarna.

Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbehor och var forsiktig och vidror
aldrig varmeelementen inuti apparaten.

Lagg aldrig lattantandligt material inne i apparaten eller i narheten av den. Om
apparaten skulle slas pa av misstag kan detta material fatta eld.

Varm inte upp eller tillaga mat i stangda burkar eller i behallare med tatslutande
lock. Det tryck som skapas i dem kan gora att burken exploderar och skadar
apparaten.

Anvand inte kokkarl i syntetmaterial.

Fett och upphettade oljor kan litt fatta eld. Overvaka tillagningen nar du lagar
mat med mycket fett och olja.

Lamna aldrig apparaten utan uppsyn nar du torkar mat.

Om alkoholhaltiga drycker anvands vid matlagningen (t.ex. rom, konjak, vin),
tank pa att alkohol avdunstar vid hoga temperaturer. Dessa angor kan alltsa
fatta eld nar de kommer i kontakt med det elektriska varmeelementet.

Anvand absolut inte hogtryckstvatt med angstrale for rengéringen.

Ror inte vid ugnen under pyrolysrengdringen. Barn skall hallas borta fran ugnen
under pyrolysrengdringsfasen (endast for ugnar med pyrolys).

Anvand endast den instickstermometer som medféljer apparaten eller en som
rekommenderas for denna ugn.

Anvand inte aggressiva, slipande rengéringsmedel eller vassa metallredskap for
att rengora ugnens glaslucka, eftersom dessa kan repa ytan, ndgot som kan
resultera i att glaset splittras.

Se till att apparaten stangs av innan du byter ut lampan, detta for att undvika
eventuell elchock.
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MILJOSKYDDSRAD Z|
Kassering av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av atervinningssymbolen
(). Hantera inte forpackningsmaterialet vardslost, utan ta ditt ansvar och sortera och
kassera det enligt de anvisningar som finns vid atervinningscentralen.

Kassering av apparaten

Denna apparat ar markt enligt EG-direktiv 2002/96/EG betraffande elektriskt och
elektroniskt avfall (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sakerstdlla en korrekt kassering av denna apparat bidrar du till att férhindra
eventuella negativa konsekvenser for var miljé och var halsa.

Symbolen E pa apparaten och pa de dokument som medfdljer apparaten visar att denna
apparat inte far skrotas som hushallsavfall, utan skall lamnas in pa miljostation for
atervinning av elektroniska apparater.

Energibesparing

For att fa basta resultat, rekommenderar vi dessutom féljande:
Anvand kastruller och stekpannor vars botten har samma diameter som kokzonen.
Anvand endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

«  Haalltid lock pa kokkarlen nar du lagar mat om det ar majligt.
Med en tryckkokare sparar du allra mest elektricitet och tid, (forutom da du anvander
“Funktionen uppkokning”).

«  Setill att kastrullen ar i mitten av den kokzon som ar ritad pa glaskeramikhallen.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE ( €

- Denna apparat dr avsedd att komma i kontakt med livsmedel, och ar tillverkad i
overensstammelse med regelverket (¢ €) nr. 1935/2004 och ar designad, framtagen och
sald pa marknaden i enlighet med kraven i direktivet for Lagspanning 2006/95/EG (som
ersatter direktivet 73/23/EEG och paféljande tillagg), och skyddskraven i direktivet “EMC”
2004/108/EG.

FORE FORSTA ANVANDNING

VIKTIGT: Om kastrullen inte ar av ratt storlek kommer kokzonen inte att slas pa.
Anvand endast kastruller som bar symbolen “INDUCTION SYSTEM” (Se bild). Innan
du slar pa plattan skall du placera kastrullen pa den 6énskade kokzonen.

GAMLA KASTRULLER

Yol 7 Snal <

For att kontrollera om kastrullen gar att anvanda kan du anvanda en magnet: kastruller och

stekjarn som inte fungerar ar inte magnetiska.

- Setill att botten pa kastrullen inte ar rispig, eftersom den da kan repa spishallens yta.
Kontrollera dina kdksredskap.

- Placera aldrig varma kastruller eller stekpannor pa kontrollpanelens yta. Den kan skadas.
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REKOMMENDERAD DIAMETER PA KASTRULLENS BOTTEN

@ @ 18 cm )
XL ) XL ) 14 cm
N30 Cnr> 84 cm »30cm 28 C> %Dubbelzon >28.cm

’v///;//l;t\}yt\ @ Q i L Q

W il ‘\‘ »

/’24 m 17ecm P24 cm| 21 cm 15cm 1 em
M2 2 05T %

\‘\\\\\\:::‘:/i,/ 18 cm 14 cm —> 18 cm \§\\\\\\2 14 5 C 11 cm #4,5 cm

VIKTIGT: for att fa korrekt varde pa kastrullens diameter vid anvandning av “Funktionen
uppkokning”: se kapitlet: “Funktionen uppkokning”.

INSTALLATION

Nar spishallen packats upp, kontrollera om den har skadats under transporten Kontakta
Kundservice om du ar osaker.

ATT FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET

VARNING - Installeraen . ,
skiljepanel under 6

spishallen.
in.5 .

min.5 mm

apparaten far inte
vara atkombar efter
installation.

- Omduinstalleraren
ugn undertill, skall
skiljepanelen inte
installeras.

«  Avstandet mellan apparatens undersida och skiljepanelen darunder skall vara enligt
de dimensioner som visas i bilden har intill.

«  For att apparaten skall fungera korrekt skall du inte stanga igen minimumoppningen
mellan arbetsbanken och den 6vre delen av arbetsbanken (min. 5 mm).

«  Utfor alla utskarningar pa banken innan du for in spishallen, och avlagsna noggrant
alla sagspan och allt damm.

«  Om en ugn ska installeras under spishallen, kontrollera att den ar utrustad med ett
kylsystem.

- Den undre delen av
m mm
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ELEKTRISK ANSLUTNING

e 3

Skilj apparaten fran elnatet.

Apparaten maste installeras av en elektriker som har
kannedom om gallande bestammelser avseende sidkerhet
och installation.

- Tillverkaren fransager sig allt ansvar for skador pa person, djur eller egendom
som uppstar pa grund av att anvisningarna i detta kapitel ej har foljts.

- Natkabeln maste vara sa lang att spishallen kan flyttas fran banken.

- Kontrollera att spanningen som anges pa markplaten ar densamma som
natspanningen pa den plats dar apparaten installeras.

- Anvand inte forlangningssladd.

Anslutning till kopplingsplinten

Anvand en elsladd av typ HO5RR-F for den elektriska anslutningen, se nedanstdende tabell.

Ledare Antal x storlek
230-240V ~
230V~+ @ 3 x4 mm? (endast Australien)

2 400V 3N ~ 230 V ~ 230V ~ (endast Storbritannien)
230V3~+ @ 4x1,5mm ) [.
400V3N~+@ 5x1,5mm2 s RT[ L:ﬂ

N P T J ] L3
400V2N~+ @ 4x1,5mm 2 . ﬁﬂ ) . % E
N N =2 N N
i [m
230V 3~ 400V 2N ~
(endast Belgien) (endast Nederlanderna)
.
)
E mlml
T T

Den gul/gréna jordledaren ska anslutas till kontakten med jordsymbolen @.

Denna ledare ska vara langre dn de andra ledarna.

1. Avlagsna locket pa kopplingsplinten (A) genom att lossa skruven, och for in locket i
bygeln (B) pa plinten.

2. Skala av cirka 70 mm isolering fran natkabeln

3. Skala av cirka 10 mm isolering fran ledarna. For sedan in natkabeln i kabelklammern
och anslut ledarna till kopplingsplinten enligt kopplingsschemat som ar placerat i
narheten av kopplingsplinten.

4. Skruva fast natkabeln med kabelklammern.

5. Stang locket (C) och skruva fast det till plinten med hjalp av den tidigare avlagsnade
skruven - vid punkt (1).

Varje gang hallen kopplas till elnatet utfors automatiskt en kontroll under nagra sekunder.

Om hallen redan ar utrustad med en stromkabel, folj de instruktioner som finns pa den

stromforande kabelns etikett. Utfor koppling till fast nat med hjalp av en flerpolig

strombrytare med minst 3 mm avstand mellan kontakterna.
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BRUKSANVISNING ¢

Beskrivning av kontrollpanelen
Kontrollpanelen ar utrustad med touch-knappar: for att anvanda dem racker det att du
nuddar symbolen (du behdver alltsd inte trycka hart).

For att vaIJa och sla pa kokzoner

MIN D.Ej @ \_@ ﬂ MIN.
= =
& &
MIN E @ 'D' MIN.
by p Forattstallain

=] [+ aggklockan

Att sla pa/ —=TIMER —
Stanga aV E OFFE = @ s S S E S EEEEEssEsEsss BOOST @ h— For att Satta
o I'ND U Cc T oN spishallen i
spishallen l I 1 | \
\ \ paus
For att aktivera en av de Rullningslist For att blockera For att aktivera
automatiska funktionerna kontrollpanelen funktionen flexibel zon

Forsta anvandning/efter stromavbrott

Efter att du kopplat spishallen till stromférande nat ar kontrollpanelen blockerad (lysdioden
over blockeringsknappen lyser).

For att Idsa upp panelen, hadll knappen & intryckt i 3 sekunder. Lampan slocknar och du kan
nu anvanda spishallen som vanligt.

Att sla pa/stianga av spishdllen

For att sld pa spishallen, tryck in knappen (O under ungefar 2 sekunder: kontrollampan éver
knappen tands och streck visas i ringarna som indikerar kokzonerna.
For att stanga av trycker du pa samma knapp tills spishallen slocknar. Alla kokzoner stangs
da av.
Av sakerhetsskal stangs spishallen automatiskt avom ingen funktion aktiverasinom 10
sekunder.

Visar att en av de automatiska
funktionerna ar aktiv

Aktivering och reglering av kokzoner
Timer for kokzon

MIN. tj Q
Dy
Knapp for val av kokzon och

— TIMER — visning av vald kokzon/effektniva
Rullningslist (effektreglering)

OFFe = s s s s S ESESEEEEEE BOOST

I N D U C T I O N

Da du slagit pa spishallen skall du placera en kastrull pa 6nskad kokzon.
Aktivera kokzonen genom att trycka in dess runda knapp: denna visar da siffran 5, som
motsvarar medeltemperaturinstallning.
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For att andra effektniva for du ditt finger horisontellt pa rullningslisten: med snabb
fingerrorelse 6kar eller minskar siffran i ringen, fran ett minimum pa 1 till ett maximum pa 9. Du
kan aktivera booster-funktionen genom att trycka pa “BOOST” pa rullningslisten (“P” visas i
displayen). “BOOST"-funktionen kan anvandas under maximalt 10 minuter, sedan gar
apparaten automatiskt tillbaka till effektniva 9. Pa modeller med tre kokzoner kan du valja tre
“BOOST"-nivaer samtidigt: da distribuerar apparaten automatiskt effekten éver de tre zonerna.

- Om flera kokzoner ar paslagna, kan du @ndra effekten pa den valda kokzonen med
hjalp av rullningslisten - vald kokzon har en liten lysande prick nere till hdger
bredvid effektnivans siffra. FOr att valja en kokzon racker det att du trycker pa dess
runda symbolknapp.

Y Om kastrullen inte skulle vara kompatibel med din induktionshall, eller om den ar
— 1| felplacerad eller av fel storlek, sa visas indikationen “no pot” (kastrull saknas) i
teckenfonstret (se bild till vanster). Om inte ndgon kastrull kdnns avinom 60
sekunder, stangs hallen av.

Stanga av kokzoner
Valj den kokzon som skall stangas av genom att trycka pa dess runda symbolknapp (en prick
tands nere till hoger om effektindikatorn). Tryck pa OFF pa rullningslisten.

I Kokzonen stdangs da av och, om kokzonen fortfarande ar varm, visas “H” pa

|| displayen.

“H” ar indikatorn for restvarmevakt. Spishallen ar utrustad med restvarmevakt pa
alla kokzoner: dessa indikatorer visar dig att kokzonerna fortfarande ar heta. Da

kokzonen svalnat slocknar signalen pa displayen.

Instéllning av timer

Timern ar en dggklocka som gor det méjligt att stalla in en koktid som maximalt ar 90
minuter.

Valj den kokzon som skall anvéandas med timern (en lampa tands nere till h6ger om
effektindikatorn), stall sedan in den tid som dnskas med hjalp av knapparna + och - i
timerfunktionen: tiden ar i minuter och visas bredvid kokzonens display.

Efter ndgra sekunder efter att du rort vid knapparna startar nedrakningen (lampan for den
valda kokzonen bdérjar blinka).

Nar den installda tiden har gatt ut hors en ljudsignal och kokzonen stangs av automatiskt.
For den timer som ar kopplad till “Funktionen uppkokning” - se beskrivning av denna
funktion pa sidorna nedan.

Sparr av kontrollpanelen

Funktionen blockerar alla spishallens reglage, for att undvika att hallen slds pa av misstag (t
ex vid rengoring).

Hall knappen & intryckt under tre sekunder: en ljudsignal hors och en lampa tands 6ver
lassymbolen for att signalera att sparren ar pa. Kontrollpanelen ar blockerad med undantag
for avstangning. For att stanga av barnsparren, repetera aktiveringsforfarandet. Lampan
slocknar och spishallen ar pa nytt aktiv.

VIKTIGT: Om knappen under nyckelsymbolen blir blot av vatten, matlagningsvatska fran
kastruller eller annat, kan ofrivillig aktivering/disaktivering av sparren ske.
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Paus

Funktionen gor det mojligt att tillfalligt stanga av spishallen, for att sedan starta den igen
med samma instdllningar som innan (forutom “Funktionen uppkokning” och
timerinstallningar).

Tryck pa knappen @i: | | istallet for en siffra som visar effektniva, visas nu som blinkar. For att
aterga till matlagningen, tryck igen pa knappen @.

Flexibel zon §3
Funktionen gor det mdjligt att sammanfora tva kokzoner och hantera dem som om de var
en enda. Detta ar perfekt for kastruller som ar ovala, rektanguldra och langa (med maximal
bottenvidd pa 40x18 cm). Efter att du slagit pa spishallen, tryck pa knappen $3: de tva
kokzonernas displayer visar effektniva “5” - vid sidan av siffran lyser prickar, for att visa att en
enda kokzon har valts. For att andra effektniva anvand rullningslisten: med snabb
fingerrorelse okar eller minskar siffran i ringen, fran ett minimum pa 1 till ett maximum pa 9.
For att stanga av den flexibla zonfunktionen, tryck pa knappen $3: zonerna atergar till att
fungera var for sig. For att stanga av en kokzon, tryck pa OFF.
Med funktionen flexibel zon aktiverad kan du inte anvanda Boost eller “Funktionen
uppkokning”. Om du valjer att anvanda timern kommer denna att visualiseras i
displayen pa den 6versta plattan.

Beskrivning av automatiska funktioner

= Spishallen ar utrustad med automatiska funktioner som ar tillgangliga for de olika

—) kokzonerna. Bredvid varje knapp for kokzon visas symboler for disponibla
funktioner. Varje gang du valjer en automatisk funktion, tands en lysdiod bredvid
symbolen och pa kokzonens display visas bokstaven “A”.
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Funktionen uppkokning i+

“Funktionen uppkokning” vdljer automatiskt perfekt effektnivalage for att koka upp vatten
och signalerar da det kokar.

Efter att du placerat en kastrull, sla pa spishallen och tryck pa vald kokzon. Tryck pa knappen
+%: i displayen visas “A”, och kontrollampan ténds. Under uppvarmningsfasen visas en
animering bredvid kokzonen.

For att “Funktionen uppkokning” skall | Diameter| Diameter pa Maximal

fungera korrekt rekommenderar vi att pa kokkérletsbotten| méangd

du: kokzon | vid anvdandning | vatteni

- endast anvander vatten av “Funktionen | kastrullen
(rumstempererat), uppkokning”

- |pte tlllsatjcer salt, ingredienser eller 18 cm 17-19 cm S Titer
tillsatser tills vattnet har kokat upp, -

- inte andrar kokzonens effektlage, 24 cm 23-25 cm ! I!ter
eller flyttar kastrullen, 28.cm 24-28cm 7 liter

- alltid fyller kastrullen till
atminstone 1/3 av dess kapacitet
(minst 1 liter) och aldrig upp till
kanten (se tabellen).

- Anvand inte tryckkokare pa den
kokzon som har “Funktionen
uppkokning” aktiverad.

For att fa basta resultat,

rekommenderar vi dessutom foljande:

- attduinte satter pa locket pa den
kastrull som anvander “Funktionen
uppkokning”;

- attduinte aktiverar “Funktionen
uppkokning” om kokzonen
fortfarande ar varm (bokstaven “H”
syns i displayen).

Da vattnet kokar ger spishallen en signal ifran sig. Denna signal repeteras tre ganger med
regelbunden intervall. Efter den andra signalen aktiveras automatisk en tidsraknare som
raknar koktiden. Efter den tredje signalen stalls kokzonen automatiskt in pd en lagre
effektniva for att bibehalla kokningen. Da kan du tillsatta de ingredienser du vill, stalla in
timern eller andra effektnivan. Om du andrar effektniva eller staller spishallen i “paus”
kommer “Funktionen uppkokning” att stangas av.

Spishallen hanterar sjalv “Funktionen uppkokning” och booster-nivaer, darfér kan det

ibland inte vara mojligt att aktivera boostern da “Funktionen uppkokning” redan ar

igang pa andra kokzoner.

kvaliteten pa den kastrull som anvands kan inverka pa “Funktionen uppkokning”

prestation.
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Funktionen smakoka —

Efter att det kokat upp, tryck pa knappen 5 och en effektniva for att bibehalla kokningen
stalls automatiskt in. i displayen visas “A”, och kontrollampan tands. For att stanga av
funktionen behover du bara trycka pa OFF pa rullningslisten.

Smaltfunktion /s

Smaltfunktion ser till att temperaturen ar lag och jamn i kokzonen. Efter att du placerat en
kastrull, sla pa spishallen och tryck pa vald kokzon. Tryck pa knappen ;i displayen visas “A”,
och kontrollampan tands. For att stanga av funktionen behéver du bara trycka pa OFF pa
rullningslisten.

RENGORING
& VARNING - Anvand absolut inte hogtryckstvatt med angstrale for
rengoringen.

- Innan du borjar rengora spishdllen, skall du forsakra dig
om att alla kokzoner d@r avstangda och att restvarmevakten
(“H") ar slackt.
VIKTIGT: anvand inte svamp med slipande yta eller stalull, eftersom de kan skada glasytan.
«  Rengor héllen fran alla matrester nar den svalnat efter varje anvandningstillfalle.
«  Socker och matrester med hég sockerhalt kan skada spishallen och skall darfor
avlagsnas omedelbart.
. Salt, socker och sand repar hallens yta.
« Anvand en ren trasa eller hushallspapper eller produkter som ar speciellt avsedda for
rengoring av glaskeramikhallar (se Tillverkarens anvisningar).

FELSOKNING

« Las och folj anvisningarna i kapitlet “Bruksanvisning”.
Kontrollera att det inte ar stromavbrott.

«  Torka noggrant rent spishallen efter rengoring.

«  Om hallen, da du slar pa den, visar sifferkoder skall du gora sa som star i tabellen
nedan.

«  Omduinte kan stédnga av spishallen efter anvandning, koppla genast bort den fran
stromforande nat.
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FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER | FELAVHJALPNING
Spishallen slocknar och [Standigt tryck pa Vatten eller hushalls- |[Rengor kontrollpa-
efter 10 sekunder hors |kontrollpanelen. gerad pa kontrollpa- [nelen.

en ljudsignal var 30:e nelen.

sekund

C81,(C82,(C83 Kontrollpanelen Den invandiga tem- |Vanta tills hallen har
stangs av pga for hog |peraturen ar for hog |[svalnat innan du
temperatur. vid de elektroniska |anvander denigen.

delarna.

F42 eller F43 Kopplingen till spis- |Sensorn kdnnerav  |Koppla loss hallen
héllen har fel span-  |spanning sominte |och kontrollera
ning. Overensstammer kopplingen.

med det stromforan-
de natets spanning.
F12,F21,F25, F36, F37, |[Kontakta Kundservice och uppge felkoden.
F40, F47, F56, F58, F60,
F61,F62, F63, F64

KUNDSERVICE

Innan du kontaktar Service

1. Forsok att 16sa problemet pa egen hand med hjalp av anvisningarna i avsnittet
“Fels6kning”

2. Stang av och sla pa apparaten igen for att undersdka om problemet har I6st sig.

Om problemet kvarstar efter dessa kontroller bor du kontakta narmaste Kundservice.

Var beredd att lamna féljande information:
en kort beskrivning av felet,

«  typ av apparat och exakt modell;

. servicenumret (dvs numret som finns efter ordet Service pa typskylten), som ar
placerad under apparaten (pa en metallplatta). Servicenumret finns daven i
garantihaftet;
din fullstandiga adress,
telefonnummer.

0000 000 00000 = -HaTk;n Eu?lis-tra-in-en-avTje-tvé’\- -
NN | givhiftande etikettemamed |
produktdata som finns i garantihaftet.

‘--------------‘
Om det blir n6dvandigt med en reparation bor du kontakta en auktoriserad servicefirma
(vilket garanterar att originalreservdelar anvands och att reparationerna utfors korrekt).
Reservdelar finns under 10 ar.
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EFFEKTTABELL

Effektniva Typ av tillagning Nivaanviandning
(indikerar erfarenhet och tillagningsva-
nor)
Perfekt for att snabbt fa matratten till kok-
Boost |Vdrma upp snabbt |punkten, speciellt for vatten eller for att
snabbvarma kokvatskor
. i Perfekt for att bryna, starta en tillagning, fri-
8-9 Fritera - koka tera djupfrysta livsmedel, snabbkoka
, Perfekt for att frasa, halla ratter kokande, till-
Bryna - frasa - koka " ) .
7-8 o laga och griljera (for kortare period, 5-10
- griljera ;
Hog effekt minuter)
Bryna - koka -  |Perfekt for att frasa, halla ratter smakokande,
6-7 stuva -frasa- [tillaga och griljera (for medelldang period, 10-
griljera 20 minuter), forvarma tillbehor
..__ |Perfekt for att stuva, halla ratter smakokande,
Koka - stuva - frasa |,. o g . .
4-5 - tillaga (for langre period). Frasa ihop pasta
- griljera o
med sasen
Perfekt for langre kokning, (ris, saser, grytor,
Medeleffekt 3-4 Koka - smakoka - |fisk) med vatska (t ex vatten, vin, buljong,
koka ihop - frasa |mjolk), for att frasa ihop pasta med sasen
ihop pasta med |Perfekt for langkok (volym under 1 liter: ris,
2-3 sasen saser, grytor, fisk) med vatskor (t ex vatten,
vin, buljong, mjolk)
Perfekt for att mjukgora smor, forsiktigt smal-
ta choklad, tina smd mangder frusna livs-
1-2 .. . .
.. ) medel eller for att varmhalla varmratter (t ex
Smalta -tina- 1., . soppa, minestrone-soppa)
= Gl varmhial(l)a -frésa Perfekt for att varmhalla nytillagade matrat-
1 P ter, varma risotto, och for att halla tempera-
turen pa uppldaggningsfat (med tilloehoret
for induktion)
Spishallen ar i stand-by eller avstangd (det
OFF Nolleffekt| Avstdllningsyta |kan finnas varme kvar i plattorna, detta mar-
keras med H).
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Funktion Beskrivning av funktionen
Staller in korrekt effektniva for att [ata en matratt smakoka under
langre perioder. Perfekt for att koka kottfarssas, tomatsas, soppa,
. monestrone-soppa, och haller en kontrollerad konstant tempera-
Funktionen R . .. . ..
J smakoka tur (av€n bra for Yattenbad). GoOr att du uno!wker att det kokar 6ver
och branner fast i botten pa kastrullen, typiska problem med
denna typ av tillagning. Anvand denna funktion efter det att mat-
ratten kokat upp.
Smaltfunk- |Staller in korrekt effektniva for att 1ata en skor produkt sakta smalta
4] tion utan att dess arom gar férlorad (choklad, smor etc).
Kanner automatiskt av da vattnet kokar och reducerar effektnivan
for att halla vattnet kokande fram till dess du tillsatter livsmedel. Da
Funktionen |vattnet ndr kokpunkten hors en ljudsignal, och du kan tillsatta 6ns-

juas) uppkokning

kade ingredienser (sas, pasta, ris, gronsaker, kott och fisk som skall
kokas), men aven hemlagade konserver eller tillbehér som skall
steriliseras.

Flexibel zon

En funktion som kombinerar tva kokzoner och som gér det méjligt
att anvanda rektanguldra och ovala behallare och pannor 6ver hela
omradet. For att grilla stora bitar matvaror eller stora mangder
varor (fisk, grillspett, grénsaker, biffar, varmkorv).

For tillagning i kastrull/fiskkastrull/stekjarn, for recept pa rullader,
hel fisk oftast med sas eller skysas
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TABELL FOR TILLAGNING

Livsmed- Ratter eller Effektniva och tillagningsforlopp
elskategorier | typ :\il:;"ag- Forsta fasen Effekt Andra fasen | Effekt
Koka pastan och
Farsk pasta Varma upp vatten |Booster-9| hallavattnet 7-8
kokande
Koka pastan och
. Torr pasta Varma upp vatten |Booster-9| halla vattnet 7-8
Pasta, ris
kokande
Koka pastan och
Kokt ris Varma upp vatten |Booster-9| halla vattnet 5-6
kokande
Risotto Frasta och steka 7-8 Tillagning 4-5
Kokta Varma upp vatten |Booster -9 Koka 6-7
. Friterade Varma upp olja 9 Fritera 8-9
Gronsaker, = = . = - -
bénor Frasta Varma upp tillbehoret 7-8 Tillagning 6-7
Stuvade  |Vdrma upp tillbehoéret 7-8 Tillagning 3-4
Lattstekta |Varma upp tillbehoret 7-8 Bryna 7-8
Bryna kott med olja
Stek (om med smor, 7-8 Tillagning 3-4
anvand effekt 6)
Grillad Uppvérmping av 7.8 Grilla pé bagge 7.8
stekjarn sidor
Kott Bryna med olja (om
Bryna med smor, anvand 7-8 Tillagning 4-5
effekt 6)
Bryna med olja (om
Stuvade med smor, anvand 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillad Upp:?:k?;::g av 7-8 Tillagning 7-8
Bryna med olja (om
Fisk Stuvade med smor, anvand 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Friterade varma U]ICOeF;tOUa eller 8-9 Fritera 7-8

SE18




Livsmed- Ratter eller Effektniva och tillagningsforlopp
elskategorier | typ av tillag- Forsta fasen Effekt | Andrafasen |Effekt
ning
Varma upp stekjarn . . i
Omelett med smér eller fett 6 Tillagning 6-7
Bondomelett varma ubb stekjam 6 Tillagning 5-6
.. med smor eller fett
A9 Kokta agg/ Varma upp vatten |Booster-9| Tillagnin 5-6
hardkokta agg PP gning
Pannkakor varma upp st"ekJarn 6 Tillagning 5-6
med smor
Bryna med olja (om
Tomat med smor, anvand 6-7 Tillagning 3-4
effekt 6)
Bryna med olja (om
Saser Kottfarssas med smor, anvand 6-7 Tillagning 3-4
effekt 6)
Preparera basen
Béchamel-sas | (smalt smor och 16s 5-6 Koka upp latt 3-4
upp mjol)
Vaniljsds Koka upp mjolk 4-5 Hall 4-5
. J PR M smakokande
Bakverk, kra- Hall
mer Pudding Koka upp mjolk 4-5 smakokande 2-3
Risgrynsgrot Varma upp mjolk 5-6 Tillagning 2-3
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